= Ministério da
-~

] DGADR
Agricultura, Direc¢&o-Geral
do Desenvolvimento de Agricultura e
Rural e das Pescas Desenvolvimento Rural
PROGRAMA DA ACCAO DE FORMACAO
sintese
A preencher pela entidade formadora
Entidade
Acgao Curso de Técnicos de Micologia Ne
Local Duragao 61 horas
Data a

Laboral [] Pés-laboral [] Misto [] Formagdo-accdo [] Formagdo adistancia []

OBJECTIVO GERAL

Capacitar técnicos com conhecimentos teéricos e praticos sobre a fileira micolégica, taxonomia, técnicas de colheita, toxicidade, conservagéo, normalizagéo e
comercializagdo de cogumelos silvestres com interesse comercial, para prestarem apoio técnico especializado a colectores de cogumelos, organizagéoes de
colectores e empresas da area.

OBJECTIVO ESPECIFICO (Competéncias dos formandos a saida da formacdo) (SE NECESSARIO ANEXAR FOLHA)

Caracterizar a fileira micolégica; Identificar e descrever a morfologia/fisiologia das principais espécies de cogumelos silvestres com interesse comercial em
Portugal; Identificar os cogumelos t6xicos e néo utilizaveis na alimentagdo humana; Proceder correctamente a colheita, manuseamento e acondicionamento
dos cogumelos silvestres com interesse comercial de acordo com as boas praticas; preencher e interpretar correctamente a ficha de registo do colector;
Aplicar as regras de normalizagéo, qualidade e seguranga alimentar para a comercilaizagéo de cogumelos silvestres; Identificar os circuitos de
comercializagdo de cogumelos silvestres; Prestar apio técnico na area da micologia.

METODOLOGIA (Método e Técnicas utilizados)

Activa, centrada no participante, utilizando diversas técnicas de ensino como, exposi¢éo dialogada, demonstragéo, simulagéo, estudo de caso, trabalho
individual e de grupo. A formagéo préatica sera realizada em sala e no campo, podendo envolver visitas de estudo.

DURACAO 11 Dias 61 horas LOCAL/IS
HORARIO Laboral D h min. as h min.
Pés-Laboral :  Dia dtil O h min. as h min.
Fim de semana [] h min. as h min.
Misto O h min. as h min.
DATAS* / / a / / ; / / a / /
* Epocas adequadas de calendariza¢ao dos cursos
/ / a / / ; / / a / /

PARTICIPANTES (Condicoes Requeridas)

Ne 15 Habilitagdo Académica Agentes Técnicos ou cursos nivel Il (CEE), Bacharelato, Licenciatura Idade 221  Anos
nas areas das Ciencias agrarias € da Biologia
Situagéo Profissional : Agricultores :  Empresario O Nao empresario O
Trabalhadores Agricolas : Eventual [] Permanente []
Gestores : De Empresa O De Organizagdes de Agricultores O
Dirigentes : DomabRP [0 De Empresa O De Organizagdes de Agricultores O
Méo de Obra Agricola Familiar O Professores de Escolas Profissionais Agricolas

Quadros Técnicos e Ciéntificos Proprietario Florestal O Recéem Diplomados (Bachareis e Licenciados)

Desempregado O Outras




CONTEUDO TEMATICO (Sintese)

Médulos

Unidades

Cargas horérias

Formagao especifica

Formagao em sala

SC

CT

PS

PCT

TIC

Form.
Amb.

Esta-
gio

No
Estran
geiro

CAP
EMP

Duragéo Total da
Unidade

M+@+E)+4

Introducéo ao curso

1 - Apresentagao

2 - Expectativas

3 - Objectivos do curso

| - Diagndstico da situagédo

1 - Caracterizagdo do mercado e
problemas actuais do sector

2 - Colheita e comercializagéo de
cogumelos silvestres

3 - Manuseamento e armazenagem

Il - Caracterizacao da fileira

1 - Enquadramento legal

2 - Ecologia dos fungos e tipos
nutricionais

3 - Prinipais ecossistemas e areas de
produgéo

4 - Sustentabilidade dos recursos

Ill - Caracterizacédo dos fungos

1 - Caracteristicas gerais e distintivas
dos fungos

2 - Reprodugéo e estruturas
reprodutoras

3 - Principais familias de cogumelos
silvestres

IV - Taxonomia

1 - Sistematica dos fungos e
nomenclatura micolégica

2 - Caracteristicas macroscopicas e
organolépticas com interesse

tavanAmicn

3 - Caracteres distintos de espécies
comestiveis e téxicas semelhantes

V - Toxicidade e envenenamento por
fungos

1 - Prevengdo. Sintomas e cuidados
em caso de envenenamento

VI- Métodos e técnicas de colheita e
identificacdo de cogumelos
silvestres

1 - Normas e conselhos praticos para
a colheita (boas praticas)

2 - Descrigéo e interpretagdo dos
cadernos do colector

3 - Critérios para 0 manuseamento
correcto do produto

4 - Exploragéo de campo (visita in
loco)

5 - Chaves dicotémicas e guias de
campo para identificagao de

canimalng

VIl - Normalizacéo e
comercializacdo

1. Normas de qualidade

2 - Triagem e classificagdo

3 - Técnicas de limpeza

4- Acondicionamento e rotulagem

5 - Cuidados no transporte




CONTEUDO TEMATICO (Sintese)

Cargas horarias Formagéo especifica
Médulos Unidades Duragéo Total da
Unidade
Formagao em sala No
PCT | TIC i‘::;" Egsitj' Estran- (E:,G'; @@+ @
- i + + +
sc| cr | ps gero
(1) (2) @ @
Transporte 3 ol
VIl - Normalizagao e 6 - Circuitos de comercializagdo
comercializacéo (cont.)
Avaliacédo 1 - Avaliacéo de aprendizagem

2 - Avaliagéo de reacgédo

Encerramento do curso 3 - Encerramento




ESQUEMA DE AVALIACAO

1. TIPOS DE AVALIACAO

1.1. DE REACGCAO

|

Sim

1.1.1. Modular / Formador O Nao
1.1.2. Semanal Sim
1.1.8. Quinzenal |:| Nao
1.1.4. Mensal [ Nao
1.1.5. Final Sim

|

1.2. DE CONHECIMENTOS Sim

12.1.  DIAGNOSTICA (D) O Nao

122 FORMATIVA (F) Sim

123.  SOMATIVA (S) Sim

(D) (F) (S)

Médulo O Nao O Nao O Nao
Unidade O Nao O nNzo O Nao
Parcial O nNao Sim O Nao
Final O nNao O Nao Sim

2. INSTRUMENTOS DE AVALIAGAO DE CONHECIMENTOS

21. Fichas Sim

2.2, Trabalhos Individuais Sim

2.3. Trabalhos em Grupo Sim
Especificar :

Nos médulos | a VIl é efectuada avaliagdo formativa através de testes ou de trabalhos individuais ou em grupo. Na "Avaliagdo" , em grupo ou individualmente, os
formandos efectuardo trabalhos de laboratério ou de campo sobre boas praticas de colheita, taxinomia e toxicidade de cogumelos, que constituem uma proval
pratica de avaliagdo somativa. A Avaliagdo somativa € completada com uma prova de tipo teste incidindo sobre todas as tematicas do curso.

3. CRITERIOS DE AVALIAGAO DE CONHECIMENTOS :

Serdo considerados aprovados, os formandos que tenham tido assiduidade ao curso e que obtenham uma pontuagéo final, resultante da média das pontuagéoes|
obtidas na avaliagdo somativa realizada na prova pratica e na prova teérica , igual ou superior a 10. As provas sdo pontuadas de 0 a 20. Aos formandos aprovados|
é atribuida a classificagdo final "Com aproveitamento”.




